
 

 

 

Tageskarte 08. Juni 2026 
 

Unsere Getränkeempfehlungen 

Aperitif: Champagne Maxim’s Édition Paris       0,1l 7,50 

Alkoholfrei: Alkoholfreier Sekt mit Himbeer-Sirup     0,3l 6,50 

Weiß:  2024 Domaine des Graves D’Ardonneau Cuvée Prestige - Bordeaux  0,1l  4,70 

Rotwein: 2018 Schiefer & Domaine Kilger Johann Lafer Cuvée - Burgenland  0,1l 4,70 

Maibock: vom Fass Hofbräu Bockbier, vollmundig und malzig (7,2 %)   0,5l       5,50 
 

                 
MITTAGSGERICHT € 14,90 (12:00 – 14:00 Uhr) 

GRÖSTL vom Kalbsrollbraten  
mit Zwiebeln und Kartoffelknödel 

als Menü mit einem Stück Kuchen + 4 € 

 
DAS ,,TORJÄGER‘‘ WIENER SCHNITZEL! € 28,90 

(vom Kalb) mit Röstkartoffeln oder Kartoffelsalat 
(auf Wunsch mit Preiselbeeren) 

 
 

 

Vorspeise oder für den kleinen Hunger 

BUCHENHAIN SALAT Blattsalat in Joghurtdressing mit Brezn-Croûtons, Radieserl, Kresse, 
 gerösteten Sonnenblumenkernen, Gurke und Kirschtomaten (klein/groß) 7,90 / 11,90 

♥ mit Feta und eingelegter roter Zwiebel + 4,90 

Suppe 
RINDERBRÜHE mit 2 Stück Osttiroler Speckknödelchen 6,90 

Schrobenhausener Spargel 
BUNTER SPARGELAUFLAUF mit Cheddar überbacken und Drillingen 16,90 

Weitere Spargelgerichte finden Sie auf unserer Standardkarte 

Fisch 
GEGRILLTES LACHSFILET mit Kräuter-Hollandaise auf Kartoffel-Spargel-Ragout  27,90 

‚Was B‘sonders  
GESCHMORTE OCHSENBACKERL in Rotweinjus mit Mandel-Brokkoli auf Süßkartoffel-Püree  26,90 

Brotzeit-Schmankerl 
HAUSGEMACHTE TELLERSÜLZE vom Schweinebraten mit Tomate, Essiggurke, Ei und Röstkartoffeln  16,90 

Dessert 
EISKAFFEE oder EISSCHOKOLADE mit Vanilleeis und Sahne 7,90 

FRISCHE ERDBEEREN mit Vanilleeis und Sahne 8,90  


