
 
 

 

Tageskarte 9. August 2026 

Unsere Getränkeempfehlungen 
Aperitif: PROSECCO mit Erdbeer-Sirup      0,1l  5,90 

Alkoholfrei: CRODINO ROSSO Sprizz mit Orangenscheibe    0,3l 7,50 

Weißwein: 2024 Chardonnay & Weißburgunder, Weingut Knipser   0,1l  4,70 

Rotwein: 2017 Château Fonpiqueyre, Haut-Médoc Cru Bourgeois   0,1l 4,70 

Sommerbier: vom Fass, naturtrübes Helles, vollmundig und unfiltriert   0,5l       5,70 

 
 

SONNTAGS-SPECIAL €  32,90 
RUMPSTEAK vom Grill mit Portwein-Jus 

mit gegrilltem grünem Spargel, rotem Spitzpaprika und Kartoffelpüree 

DAS! TORJÄGER WIENER SCHNITZEL € 28,90 
vom Kalb mit Röstkartoffeln oder Kartoffelsalat  

auf Wunsch mit Preiselbeeren 

 

Vorspeise 
GEGRILLTE WASSERMELONE mit französischem Ziegenfrischkäse 
           und sommerlichem Wildkräutersalat 12,90 

Aus dem Wasser 
LACHSFILET VOM GRILL auf Zitronen-Risotto mit Kirschtomaten 28,90 

Jetzt ist Schwammerlzeit 
FRISCHE RAHM-REHERL (Pfifferlinge) mit Semmelknödel 19,90 

Schmankerl 
BARBARIE-ENTENBRUST mit Sauerkirsch-Feigensauce, Mandelbrokkoli und Süßkartoffelpüree  29,90 

Deftige Brotzeit 
HAUS-O’BATZDA mit Zwiebelringen, Salzstangerl und Bauernbrot 10,90 

Was Süßes zum Abschluss 
EISKAFFEE oder EISSCHOKOLADE mit Vanilleeis und Sahne 7,90 

TOPFENSTRUDEL mit Erdbeersorbet von der Eismanufaktur Kramer 8,90 

 

Event-Vorschau 

SWINGING SUMMER 
Die August-Freitage bringen Soul, Swing und Jazz auf die Waldbühne. 

14. August “Bernhard Ulrich Swing Quartett” (klassischer Swing) 

28. August „Jasmin Bayer Quintett! (Jazz) 
 

15. bis 22. August 2026  

SALATWOCHE – Sommerfrische auf dem Teller 

Bitte beachten: Freitag, 21. August Geschlossene Gesellschaft 


