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WALPGASTHOF

B UCHENUHAIN

Tageskarte 20. Juli 2026

2 otk »

Aperitif: Ramazzotti Rosato, mit Tonic Water und Eis 0,31 7,50
Alkoholfrei:  CRODINO ROSSO Spritz mit Orangenscheibe 0,31 7,50
WeiR: 2025 CORDE A TONGS Sauvignon Grenache Blanc - Frankreich 0,11 4,70
Rotwein: 2017 Chateau Fonpiqueyre, Haut-Médoc Cru Bourgeois 0,11 4,70
Sommerbier: vom Fass, naturtriibes Helles, vollmundig und unfiltriert 0,5l 5,70

MITTAGSGERICHT € 13,90 (12:00 — 14:00 Uhr)
KALTER SCHWEINEBRATEN, diinn aufgeschnitten
mit Krauterschmand, Salatbukett und Rostbrot
als Meni: zum Dessert Kuchenstlick + € 4,00

/* DAS TORJAGER WIENER SCHNITZEL! € 28,90
1"; vom Kalb mit Réstkartoffeln oder Kartoffelsalat
X ‘I/ auf Wunsch mit Preiselbeeren
Vorspeisen & féin den lblecnen Fungen
BUCHENHAIN SALAT Blattsalat mit Joghurtdressing, BrezncroGtons, Radieserl, Kresse,
gerosteten Sonnenblumenkernen, Gurke und Kirschtomaten (klein oder groR) 7,90/ 11,90
o mit Serranoschinken + 6,90
Vegetaniosch
FRISCHE RAHM-REHERL (Rahm-Pfifferlinge) mit Semmelknodel 19,90
TAGLIATELLE mit frischen Steinpilzen und Kirschtomaten 22,90
Aus dem Wasser
LACHSFORELLENFILET VOM GRILL von der Aumiihle auf Zitronen-Risotto mit Kirschtomaten 29,90
Sctimankerd
HAUSWURST von der Landmetzgerei Klaus Herzog mit Kartoffelptiree und Spitzkohl 18,90
Brotzect
HAUS-O’BATZDA mit Zwiebelringen, Salzstangerl und Bauernbrot 10,90
TELLERSULZE vom Schweinebraten mit Tomate, Ei, Gurke und Bratkartoffeln 16,90
Dessert
EISKAFFEE oder EISSCHOKOLADE mit Vanilleeis und Sahne 7,90

APFEL-TOPFENSTRUDEL mit Vanillesauce und Erdbeersorbet von der Eismanufaktur Cramer 9,90



