
 

 

 

Tageskarte 9. Juli 2026 
 

Unsere Getränkeempfehlungen 

Aperitif: Winzer Sekt „Rosé de Saignée“ Weingut Schloss Sommerhausen   0,1l 5,90 

Alkoholfrei: FREIXENET SOLARE Aperitivo Mediterraneo Sprizz mit alkoholfr. Sekt 0,3l 7,50 

Weiß:  2024 Sommeracher Katzenkopf Silvaner,,S‘‘ Weingut Johannes Zang  0,1l  4,70 

Rotwein: 2017 Château Fonpiqueyre, Haut-Médoc Cru Bourgeois   0,1l 4,70 

Sommerbier: vom Fass, naturtrübes Helles, vollmundig und unfiltriert   0,5l       5,70 

 

Mittagsgericht € 12,90 (12:00 – 14:00 Uhr) 

GEBACKENER CAMEMBERT 
mit Toast, Salat und Preiselbeeren  

als Menü zum Dessert mit: Schoko-Affogato + € 4,00 

 

DAS TORJÄGER WIENER SCHNITZEL! € 28,90 

vom Kalb mit Röstkartoffeln oder Kartoffelsalat  

auf Wunsch mit Preiselbeeren  

 

Vorspeisen & für den kleinen Hunger 

BUCHENHAIN SALAT Blattsalat mit Joghurtdressing, Brezncroûtons, Radieserl, Kresse,  
 gerösteten Sonnenblumenkernen, Gurke und Kirschtomaten (klein oder groß)                              7,90 / 11,90 

o mit Serranoschinken   + 6,90 

GEBACKENE BLUMENKOHL-STÜCKERL in Brez‘n-Kürbiskernpanade mit Preiselbeer-Mayonnaise 11,90 

 

Aus dem Wasser 
4 GEGRILLTE RIESENGAMBAS auf Brunnenkresse-Risotto mit Kirschtomaten  29,90 

Schmankerl 

FLEISCHPLANZERL mit Speck-Sauce, Karotten-Pastinaken-Gemüse und Kartoffelpüree 23,90 

GESCHMORTES LAMMHAXERL auf lauwarmen roten Linsen mit Granatapfelkernen 
          und Harissa-Minz-Jogurt 25,90 

BARBARIE ENTENBRUST vom Grill mit Cassis-Feigensauce, Marktgemüse und Kartoffelgratin 32,90 

 

Brotzeit 
TELLERSÜLZE vom Schweinebraten mit Tomate, Ei, Gurke und Bratkartoffeln 16,90 

 

Dessert 
EISKAFFEE oder EISSCHOKOLADE mit Vanilleeis und Sahne 7,90 

APFEL-TOPFENSTRUDEL mit Himbeer-Sorbet und Schlagrahm  9,90  


